
MENU
09.88.09.99.61 LAPITANCE_ LA PITANCE

Plats

Entrées

MENU ENFANT

12,00€

POULETS PANÉS & FRITES MAISON
OU 

TAGLIATELLES AU PISTOU

2 BOULES DE GLACE

Desserts

Menu
DE LA SEMAINE

Entrée/Plat/Dessert
22,00€ 

Disponible midi & soir du mardi au samedi

PLAT DE LA SEMAINE.....................................................................................................14,00€

CEVICHE DE POISSON DU MOMENT, SAUCE LECHE DE TIGRE....................................24,00€
Poisson du moment mariné à l’huile d’olive & au citron, accompagné d’une leche de tigre au lait de coco,
citronnelle, gingembre, coriandre, persil & oignons.
Servi avec nos frites de patates douces maison & avocat frais.

Prix nets & service compris

OEUFS MAYONNAISE TRUFFÉE..........................................................5,00€

AVOCAT, CREVETTES & SAUCE COCKTAIL....................................10,00€
Avocat frais, crevettes & sauce cocktail maison, tuile de riz soufflé & 
zestes de combava.

ESCARGOTS DE BOURGOGNE x6......................................................12,00€

GÂTEAU AU FROMAGE BLANC & COULIS FRUITS ROUGES..............8,00€
Coulis de fruits rouges maison.

ÎLE FLOTTANTE, CRÈME ANGLAISE & CARAMEL BEURRE SALÉ......8,00€

BRIOCHE FAÇON PAIN PERDU NUTELLA.............................................8,00€
Noisettes & chantilly végétale maison.

BOULE DE GLACE (Vanille, Chocolat, Café, Citron)........................2,50€

ASSIETTE DE 4 FROMAGES..................................................................10,00€

TAGLIATELLES AUX CALAMARS & CHORIZO GRILLÉS EN PERSILLADE..................20,00€
Tagliatelles fraîches, anneaux de calamars, chorizo grillé, tomates cerises légèrement grillées, olives 
& persillade maison.

ENTRÉE DE LA SEMAINE.....................................................................8,00€ Entrée/Plat ou Plat/Dessert 
18,00€

TOMATE CÔTELÉE FARCIE.................................................................................................18,00€
Tomate côtelée garnie d’une farce bouchère de veau & de porc parfumée au Ras el-Hanout,
sauce tomate maison à l’ail et au basilic. Servie avec riz basmati.

CÔTE DE VEAU SAUCE AUX 2 MOUTARDES....................................................................24,00€
Côte de veau Label Rouge, accompagnée de pommes grenailles rôties aux herbes de Provence et 
de haricots verts. Sauce aux deux moutardes, Dijon & à l’ancienne, aux échalotes et vinaigre de Xérès.

BURGER  DE POULET CRÈME D’AVOCAT, CHEDDAR MATURÉ & BACON......................18,00€
Pain brioché toasté, filet de poulet mariné au yaourt grec et pané au panko croustillant, crème d’avocat citronnée, 
cheddar maturé fondant, bacon grillé, salade sucrine, oignons rouges et sauce cocktail maison. Servi avec frites maison.
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